ANTIPASTI
STARTVFERS

Vaporata di mare con verdure croccanti
calamari. gamberi. cozze. carole. succhine. finocchi
Stecamed scafood with crunchy vegetables
squid. shrimp. mussels. carrots. succhini. fennel
2014

19

Il tonno ¢ la bufala
pomodorini. capperi. taralli. lime

Tuna and buffalo mozzarella
capers. taralli. lime

, -

cherryp tomaltoes.
l. 1. ¢

Catalana di polpo 20
passion fruit

pomodorini. carote. sedano. zucchine. ravanelli. basilico.

Catalan-style octopus salad
succhini. radishes. basil. passion [fruil

carrots. C(,’/(,’I‘l).

cherry tomaloes.
9. 11 )

Ricordo di mazancolle alla brace 20
nza. legno di faggio. maionese al pepe Sechuan. carbone vegetale. pane bianco
Grilled prawn memory
lad greens. beech wood. Sichuan pepper maponnaise. activated charcoal. while
bread
(128, 7 )
20

Tartare di manzo “come tu mi vuoi”
(tuorlo d’'uovo. senape in grani. scalogno. erba cipollina. capperi. cetriolini

Beef tartare “as you like it~
s. capers. pickles

egg volk. whole grain mustard. shallots. chives
3.7 10




P R I M1

F'l1T RST COURSVFES

Pici toscani alla cacio e pepe ¢ ragu bianco di polpo
pecorino stagionato. pepe nero. soffritto
Cacio & Pepe tuscany “Pici” with white octopus ragu
aged pecorino cheese. black pepper.sautéed vegetables
L7090 i

Il tradizionale spaghetto alle arselle sgusciate
telline. aglio. prezzemolo
Traditional Spaghetti with Shelled Tellines
Tellines. garlic. parslep
[. i. 14

Scrigni di baccala manteccato
patate. porri. olive nere
Stuffed Pasta “Scrigni” with Creamed Salt Cod

Potatoes. leeks. black olives
l. 4. 7

Risotto ai frutti di mare (min. 2 personce)
riso Carnaroli. calamari. gamberi. polpo. cozze. prezzemolo

Scafood Risotto (minimum 2 pecople)
Carnaroli rice. squid. prawns. octopus. mussels. parslep
2.4, 7. 11

Paccheri ai peperoni arrostiti
salsiccia. funghi misti. pogurt
Paccheri with roasted peppers
Sausage. mixed mushrooms. pogurit
1. 7

2

& C

20

23

20



S ¥ CONDI

MAIN COURSES

Filetto di Branzino all’isolana
palale. pomodorini.olive taggiasche. basilico

Island Style Sca Bass Fillet
potatoes. cherrp tomatoes. Taggiasca olives. and [fresh basil

1

Tonno in crosta di pane e prosciutto crudo
Jagiolini. maionese alla senape. polvere di capperi

Tuna Fillet in a Bread and Prosciutto Crust
with green beans. mustard mapvonnaise. and caper powder
(1. 3.4, 710 )

Trancio di Ombrina alla siciliana
caponalta di verdure estive. mandorle. uva sultanina. olive verdi

Sicilian Style Meagre Fillet
with summer vegetable caponatla. almonds. sultanas. and green olives
(1. i 8

Baccala alla Mediterraneca
scarola. pomodorini. acciughe. pane aromalico. olive taggiasche

Mediterrancan-Style Salt Cod

(1, 4,

Cuberoll di manzo al pepe verde
patate campagnole. crema al latte. brandyp. pepe verde. senape

Beef Cuberoll with Green Pepper Sauce
with rustic potatoes. milk cream. brandyp. green pepper. and mustard
7. 10

scarole. cherry tomatoes. anchovies. herbed breadcrumbs. and Taggiasca olives

24

206

20



Allergeni

[.Cereali contenenti glutine ~ 2. Crostacei ~ 8. Uova ~ 4. Pesce ~ 5. Arachidi =~ 6. Soia ~

7. Latte e prodotti lattiero caseari ~ 8. I'rulla a guscio ~ 9. Sedano ~ [0. Senape ~
11.Semi di sesamo ~ [2. Diossido di zolfo e solfiti ~13. Lupini =~ 14i. Molluschi

Allergens

1. Cereals containing gluten ~ 2. Crustaceans ~ 3. Fggs =~ i. I'ish =~ 5. Peanuls ~
6. Sop 7. Milk and dairy products 8. Nuts =~ 9. Celery =~ 10. Mustard ~
[l. Sesame seeds ~ 12. Sulphur dioxide and sulphites ~[3. Lupin ~[i. Mollusc

Coperto 3,00 €
Acqua 3,00 €

Cover charge 3.00¢€
Water 3.00 €

Tutti/i prodotti possono essere surgelati all’'origine o congelati in loco (mediante
ttimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai
sensi del regolamento Ce 852/2024

Se hai allergie e/o intolleranze alimentari, chiedi al nostro personale.

All products may be frozen at the source or locally frozen (via rapid temperature
reduction) in accordance with self-control procedures under EU Regulation 852/2024.

If you have food allergies or intolerances, please ask our staff.
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